SILVESTER MENU

GEBEIZTER BRUGGLI SAIBLING
Créme Fraiche - Sellerie - Haselnuss - Birne - Estragon

marinated Swiss char - creme fraiche - celery -
hazelnut - pear -tarragon

k 3k 3k

TOPINAMBURCREMESUPPE
TrUffel - gebeiztes Rind - Brombeere

Jerusalem arfichoke cream soup - fruffle -
marinated beef - blackberry

k 3k 3k

FRANZOSISCHE ENTENBRUST

Schwarzwurzel - Sauerkirsche - Kabis

French duck breast - black salsify - sour cherry - cabbage

* k%

ZITRONENSORBET
Champagner - Verveine

lemon sorbet - champagne - verveine

* ) k

DUO VOM KALB
Kalbsfilet - geschmorte Kalbsbacke - Kartoffelkrokette -
Arfischocke - Federkohl - R&stzwiebel - Portweinjus

vedl filet - braised veal cheek - potato croquette -
artichoke - kale - roasted onion - portwine gravy

VALRHONA SCHOKOLADE

Mandarine - Mandelbiskuit

Valrhona chocolate - tangerine - almond biscuit



SELLERIE VARIATION
ger@ucherte Creme Fraiche - Haselnuss - Birne - Estragon

celery variation - smokey créeme fraiche -
hazelnut - pear -tarragon

k 3k 3k

TOPINAMBURCREMESUPPE

TrOffel - Brombeere

Jerusalem artichoke cream soup - truffle - blackberry

* k%

WALDPILZE
Shiitake - Sauerkirsche - Kabis

wild mushrooms - Shiitake - sour cherry - cabbage

* ) k

ZITRONENSORBET
Champagner - Verveine

lemon sorbet - champagne - verveine

k 3k 3k

ARTISCHOCKE

Kartoffelkrokette - Federkohl - Réstzwiebel - Gemusejus

artichoke - potato croquette - kale -
roasted onion - vegetable gravy

VALRHONA SCHOKOLADE

Mandarine - Mandelbiskuit

Valrhona chocolate - tangerine - almond biscuit



