
 

 

 

 
 
 
 
 

 
FLYING DINNER MENÜS 

Juni - August 
 

Beim Flying Dinner oder Lunch geniessen Ihre Gäste verschiedene  
kleine Köstlichkeiten und unterhalten sich in lockerer Atmosphäre.  

Die liebevoll kreierten Gänge werden Ihnen von unserem  
professionellen Serviceteam nacheinander serviert. 

Für Ihren Anlass hat unser Küchenchef verschiedene Menüs kreiert,  
aus welchen Sie sich selbst Ihr Menü zusammenstellen können.  
Gerne gehen wir auch auf ihre Wünsche ein und unterbreiten  

Ihnen ein individuelles Angebot. 

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter 
welcome@sablier.ch oder +41 44 521 99 99 

  

 

 

The Circle 23, 8058 Zürich-Flughafen · www.sablier.ch

http://www.sablier.ch/


MENÜ I  72 
ZUCCHINI Burratina · Tomate · Basilikum 

VICHYSSOISSE Kartoffel · Lauch · Crème Fraiche 

POCHIERTES LANDEI Spinat · Buttercrumble · Wildkräuter 

FRANZÖSISCHE MAISPOULARDENBRUST  
Thymianjus · Eierschwämmli · Karotte · Couscous 

MILLE FEUILLE weisse Schokolade · Pfirsich · Kamilleblätter 

 

MENÜ II  84 
SALADE NICOISE Thunfisch · Bio Ei · Kartoffel · Gurke · Olive 

MELONEN-KALTSCHALE Pfefferminze 

WOLFSBARSCH FILET Tomatenvinaigrette · Artischocke 

BLACK ANGUS RINDSFILETWÜRFEL Rosmarinjus · Weissweinrisotto · Brokkoli 

ZITRONEN TARTE Aprikose · Meringue 

 

MENÜ III  94 
RINDSTATAR Eigelbcrème · Brioche · eingelegte Zwiebel  

TOMATEN KALTSCHALE geröstete Pinienkerne · Focaccia 

KRÄUTERRISOTTO Blaubeere · Ricotta · Pistazie 

LOSTALLO LACHS Nussbutter · Gerste · Spinat 

KALBSFILET Kartoffelmousseline · Eierschwämmliragout · Kefen 

KIRSCH MOUSSE Joghurt Espuma · Mandel 

 

  



WEITERE GERICHTE 
RATATOUILLE Basilikum · weisser Tomatenschaum 13 

KICHERERBSE Masala · Tomate · Limette 13 

THUNFISCH CARPACCIO Fenchel · Zitronencrème 15 

PULPO SALAT Oliven · Peperoni · Rucola 15 

GEFLÜGEL FRIKASSEE Erbsen · Camargue Reis · Estragon 15 

KALBSTATAR Nussbutter · Focaccia    16 

GEBRATENE JAKOBSMUSCHEL Spinatrisotto · Beurre Blanc 17 

PULLED BEEF Mais · geräucherte Peperoni · Chimichurri 17 

 

LAVENDEL CRÉME BRÛLÉE Johannisbeere · Sauerrahmglace 9 

KOKOSNUSS MOUSSE Passionsfrucht · Kakao Crumble · Limette 9 

KÄSE AUSWAHL  12 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alle Preise in CHF inklusive MwSt. Gerne informieren wir Sie über die Allergene in unseren 
Gerichten und die Herkunft unserer Lebensmittel.  

 


