
 

 

 

  
 
 
 
 
 

FLYING DINNER MENÜS 
November - Dezember 

 

Beim Flying Dinner oder Lunch geniessen Ihre Gäste verschiedene  
kleine Köstlichkeiten und unterhalten sich in lockerer Atmosphäre.  

Die liebevoll kreierten Gänge werden Ihnen von unserem  
professionellen Serviceteam nacheinander serviert. 

Für Ihren Anlass hat unser Küchenchef verschiedene exklusive Menüs 
kreiert.   

Gerne gehen wir auch auf ihre Wünsche ein und unterbreiten  
Ihnen ein individuelles Angebot. 

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter 
welcome@sablier.ch oder +41 44 521 99 91 

  

 

 

The Circle 23, 8058 Zürich-Flughafen · www.sablier.ch 

http://www.sablier.ch/


MENÜ I 79 
RANDEN TATAR Ziegenfrischkäse · karamellisierte Baumnuss 

ARTISCHOCKEN RAGOUT Kartoffel · Oliven · Dörrtomaten 

STUNDENEI getrüffeltes Selleriepüree · Blattspinat 

PERLHUHN SUPREME Rosmarin Polenta · Kürbisvariation 

PISTAZIEN FINANCIER Sauerrahmglace 

 

 

MENÜ II 89 
JAKOBSMUSCHEL TATAR Zitronencrème · eingelegte Gurke · Amaranth 

GETRÜFFELTE KARTOFFELGNOCCHI Madeiracrème 

ZANDER FILET Randen-Potpourri · Verjus  

RINDSFILETWÜRFEL Kräuterrisotto · Brokkoli · Rotwein-Jus 

CRÈME BRÛLÉE Tonkabohne · Blutorange 

 

 

MENÜ III 98 
GELBFLOSSEN THUNFISCH Zitronencrème · Fenchelsalat · Orange  

ENTENLEBER TERRINE Zwetschge · Haselnuss · Brioche 

TAGLIATELLE Steinpilz · Kürbiskerne · Rosmarinrahm  

SEETEUFEL Safran Couscous · Muscheln · Spinat  

SCHWEIZER KALBSFILET Nussbutterflan · Schalottenjus · Karotte 

ZITRONEN TARTE Sauerrahmglace · Blaubeere 

 

 



WEITERE GERICHTE  
WURZELGEMÜSE VARIATION Sellerie Essenz · geröstete Haselnuss 13 

BIO STUNDEN EI Selleriepüree · Trüffel 14 

RINDSTATAR Nussbutter · Brioche 16 

GNOCCHI Wirsing · Waldpilze · Trüffelrahm 16 

MAISPOULARDENBRUST Sellerie · Bohnen 17 

KALBSBAEGGLI RAGOUT Kartoffelmousseline · Karotte 18 

 
ZWETSCHGEN MOUSSE karamellisierte weisse Schokolade · Haselnuss 9  

LEBKUCHEN MOUSSE Mandarine · gebrannte Mandeln 9 

MINI DESSERT 9 

KÄSE AUSWAHL 14 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Alle Preise in CHF inklusive MwSt. Gerne informieren wir Sie über die Allergene in unseren 
Gerichten und die Herkunft unserer Lebensmittel.  
 


